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‘A\\\\\\; Teroir & Cépages

Sal argilo-calcaire - Age de la vigne : 25 ans - Récolte Manuelle
Assemblage : 75 % Petit Verdot - 25 % Merlot

III" Vinification & Elevage

Fermentation alcoolique rédlisée en barigue - Macération pendant 28 jours
- Levures indigénes - Elevage sur lies fines en fits de chéne francais pendant
16 mois - Mise en bouteille sans collage ni filtration.

\ Accords

Les viandes rouges, le gibier et le Pont [Evéque sauront flatter cette cuvée.
Sewice : Carafer et sevir a 17-18°C

Carde: 12 a 15 ans

"0 Spécificités

Alcooal : 13 % GCencod: 351334 0575009
Soufre Total : 24 mg/L* Vin Biologique
Sucre : 0.3 ¢/l Controle Ecocert
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*. *Maximum SO: total autorisé en bio : 100 mg/L
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