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Sal argilo-calcaire - Age de la vigne : 40 ans
Assemblage : 100% Merlot

IIIIl Vinification & Elevage

Fermentation alcoolique réalisée en cuve - Macération pendant 21 jours -
Levures indigénes - Elevage sur lies fines en fts de chéne francais pendant
12 mois - Mise en bouteille sans collage.
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Chateau

Ce vin peut régaler bon nombre de connaisseurs accompagné dun gigot de HAUT MALLET
/h ou dun beceuf bourguignon. |l se marie aussi frés bien avec les fromages &
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pate molle comme le Neufchatel. OB Dy 1953, s
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GOrde 2 a 5 ans MIS BN BOUTEILLE AU CHATEAL

:0 Spécificités

Alcool :  14.5% Cencod: 351334 4175006
Soufre Total : 29 mg/L* Vin Biologique
Sucre: 0.6 ¢/l Confrole Ecocert
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* *Maximum SO: total autorisé en bio : 100 mg/L
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