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Sal argilo-imoneux - Age de la vigne : Jeunes vignes
Assemblage : 50 % Cabemet Franc -30 % Petit verdot - 20 % Merlot
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« Au début du 20eéme siécle, Héléne et Jean
Lhomme nos aieux, plantent quelques
arpents de Merlot et Cabernet sur les beaux 1
terroirs du Bourdieu. Ui le lampée de
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Mariez-le aux recettes asiatiques : sushis, nems aux Bio depuis 1963
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courgettes, ailerons de poulet au sésame, il vous %750 ml ®
éfonnera.

Serice : Servir a 16-17°C

Carde: 2 a5 ans
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Alcool : 13 % Cencod : 3513346275003
Soufre Total : 30 mg/L* Vin Biologique
Sucre : 0.3 g/L Controle Ecocert
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*. *Maximum SO: total autorisé en bio : 100 mg/L
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